
Astra Urtyp vom Fass 0,3 l 3,50 0,5 l 4,90
Alsterwasser 0,3 l 3,50 0,5 l 4,90
Erdinger Weissbier 0,5 l 4,90
Astra Urtyp Flasche 0,33 l 3,90
Carlsberg Alkoholfrei Flasche 0,33 l 3,60
Erdinger Alkoholfrei Flasche 0,5 l 4,90

vom Fass

DIE

KA
RT

E
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cocktails
für  leichtmatrosen  
( alkoholfrei )

Prickelnd 
Crémant de Loire · Brut

Prosecco · Martini Spumante 
  

Château de Mauny
    

Fl.
  

35,00

Glas 4,60

fein | elegant | rund

Crémant de Loire · Brut Rosé  
Château de Mauny Fl.  35,00
fruchtig | harmonisch | unbeschwert

ROSÉ
Pink Henssler Glas 7,90
Cuvée | trocken | Markus Pfaffmann | Pfalz Fl. 25,90
frisch | johannisbeerig | superlecker 

Doktorspiele QbA Rosé Glas 6,90
Cuvée | trocken | Dr. Köhler Fl. 22,90 
unkompliziert | balanciert | fruchtig

ROT 
Red Vinyard QbA Glas 7,90
trocken | Markus Pfaffmann | Pfalz Fl. 25,90
frische Pflaumen- und Beerennote | würzig | Hauch
von Vanille

Fantini Primitivo Puglia IGT  Glas 7,50 
trocken | Farnese | Italien Fl. 25,00
facettenreich | rote Früchte | ausgewogen

für vollmatrosen
Ahoi Caipi “Henssler-Style“ 9,50
Cachaça | Limette | Rohrzucker | Spicy Ginger

Mojito 9,50
Limette | Minze | Rohrzucker | Pampero Blanco Rum

Maracuja Mojito 9,50
Orange | Limette | Rohrzucker | Minze | Pampero  
Blanco Rum | Maracujasaft

Ahoi Sunset 9,50
Passoã | Grenadine | Stolichnaya Vodka | Ananassaft | 
Maracujasaft

Pink Pirate  9,50
Pink Grapefruit Sirup | Rohrzucker Sirup | Stolichnaya  
Vodka | Tonic Water 

Spicy Maracuja 7,90
Maracuja | Zitronensaft | Spicy Ginger

Strawberry Mint Leaf 7,90
Erdbeer Sirup | Limette | Ginger Ale | 
Minze

zu
m ABSCHLUSS

   
 

Helbing Kümmel 2cl  3,50
Sambuca 2cl  3,50
Jägermeister 2cl  3,50
Walcher Birne 2cl  4,00
Walcher Noisetto 2cl  4,00
Averna 4cl  4,90
Baileys 4cl  4,90
Ramazotti 4cl  4,90

WEISS
Grauburgunder QbA   Glas 6,90
 trocken | Markus Pfaffmann | Pfalz  Fl. 22,90
Apfel & Birne | würzig | saftig

Weißburgunder QbA   Glas  9,50
trocken | St. Antony | Rheinhessen  Fl. 33,00
knackig | leicht | fruchtig 

Stadtmauer Riesling QbA  Glas 7,90
trocken | Kirchner | Pfalz  Fl. 25,90
mineralisch | leicht erdig | komplex

Sauvignon Blanc QbA Glas 6,90
trocken | Markus Pfaffmann | Pfalz  Fl. 22,90
tropische Früchte | frisch | ausgewogen VORWEG

Aperol Spritz 

 

7,90
Prosecco | Aperol | Soda

Sarti Rosa Spritz 

 

7,90
Prosecco | Sarti Rosa | Soda
Lillet Wild Berry 7,90
Lillet | Wildberry Tonic | Beeren
Martini Vibrante Tonic

 
(alkoholfrei)  

 
9,50

Martini Vibrante | Tonic Water 

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer.
Informationen über Zusatzstoffe und Zutaten in unseren Speisen 
und Getränken, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhaltet Ihr auf Nachfrage bei unserer Crew! 
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unsere

WeinE
Glas
0,2 l

Flasche0,75l

Super erfrischender Aperitif 
feinster japanischer Pflaumenwein |  
Pampero Blanco Rum | Passoã Maracujalikör |  
Ginger Ale | Limettensaft

steffen‘s           8,90
pflaumenkick

heisse 
Getränke
Café Crème     3,00
Cappuccino     3,50
Milchkaffee     3,90
Latte Macchiato     3,90
Flat White     3,40
Espresso     2,40
Doppelter Espresso      3,50

     
Eilles Tee verschiedene Sorten 3,50

     Heiße Schokolade 3,80

     
Heiße Schokolade mit Sahne 4,20

Mit 
leckerem Haferdrink? + 0,50

   
    
    

   
     

 

    
   

   
   

  
    

Säfte, Nektar* & Schorlen
Apfel naturtrüb | Granini Trinkgenuss 0,2 l 3,40
Orange* | Granini Trinkgenuss 0,2 l 3,40
Ananas | Granini Trinkgenuss 0,2 l 3,40
Maracuja* | Granini Trinkgenuss 0,2 l 3,40
Cranberry* | Granini Trinkgenuss 0,2 l 3,40
als Schorle 0,4 l 4,90

    
      

    
    

    
    

Softdrinks - Thomas Henry 
Bitter Lemon Flasche 0,2 l 3,70
Ginger Ale Flasche 0,2 l 3,70
Spicy Ginger Flasche 0,2 l 3,70
Tonic Water Flasche 0,2 l 3,70

haus
limonaden
Orange | Grapefruit
Limette | Maracuja
Zitrone | Brombeere | Ingwer

haus
EISTEE
Mango | Grüner Tee
Apfel | Grüner Tee

0,4 l  je   5,80

gin & tonic
Hendricks Gin & Tonic  12,50
Hendricks Gin | Thomas Henry  
Tonic Water | Zitronenscheibe

Knut Hansen & Tonic 13,50
Knut Hansen Gin | Thomas Henry  
Tonic Water | Orangenscheibe

HILDESHEIM

Coca-Cola / Zero 0,33 l 3,90

Gartenwasser still / laut 0,75 l 7,50
Granatapfel | Zitrone | Minze

Fanta 3,900,33 l
Sprite 3,900,33 l
Mezzo Mix 3,900,33 l
Viva con Agua still / laut 0,75 l 6,500,33 l 3,50

1,0 l 4,90Tafelwasser still / laut 

Heiße Minze od. Ingwer 3,80



+ 3,00

Classic 10,50
Ahoi Salat | Dressing nach Wahl 

Chicken Teriyaki  14,50
Ahoi Salat | Hähnchenspieße “Teriyaki-Style“ |  
Dressing nach Wahl 

Fisher‘s friend  15,50
Ahoi Salat | gebratene Garnelen mit  
“Blackened Gewürzsalz“ | Dressing nach Wahl

ahoi SALAT 

SALAT-TOPPINGS:

Norwegischer Fjordlachs
 4,50

Gebratenes Tuna-Sashimi
 9,00

Gebackener Blumenkohl

 9,50

SUSHI 
BOWLS

VEGANE Bowl 1 5 , 5 0
gebackener Blumenkohl | vegane Chilicreme | gemischter Sesam

Chicken Teriyaki Bowl  18,50
knusprig gebackenes Hähnchen | Steffen‘s Teriyakisauce | Chilicreme |  
scharfer Sesam

Crispy Shrimp Bowl 19,50
knusprig gebackene Garnelen | Steffen‘s Teriyakisauce | Chilicreme |  
scharfer Sesam

Lachs Bowl  19,50
norwegischer Fjordlachs | Steffen‘s Teriyakisauce | Chilicreme |  
scharfer Sesam

Tuna Bowl 21,50
kurz gebratenes Tuna-Sashimi | Steffen‘s Teriyakisauce | Chilicreme |  
scharfer Sesam

 SÜßKARTOFFEL-KOKOSSUPPE MIT GEBACKENEM BLUMENKOHL 12,50
Chilicreme | “Henssler-Style“-Topping | gemischter Sesam | Sauerteigbrot

  KARTOFFEL-SESAMSUPPE MIT KNUSPRIG GEBACKENEN GARNELEN 12,50
Steffen‘s Teriyakisauce | “Henssler-Style“-Topping | 
scharfer Sesam | Sauerteigbrot

 
|

RINDERCARPACCIO MIT TRÜFFEL-PONZU-BUTTER 14,90
“Henssler-Style“ | Flamm Fritt  “Blackened Gewürzsalz“ | scharfer Sesam

 
“
GEBRATENES TUNA-SASHIMI 14,90
Henssler-Style“ | Zwiebelrelish | Trüffel-Ponzu-Butter | scharfer Sesam 

SUPPEN &
STARTERS

Alle Sushi Bowls mit:

 
Sushireis
Avocado
Mango
Edamame
Rotkraut

Classic  16,50
das Original! Mit Remoulade |  
kleiner Gurkensalat | Zitrone

Henssler-Style  17,50
mit frischen Fritten “Henssler-Style“ |  
Remoulade | Peperonicreme | Zitrone 

Deluxe-Style  19,50
mit frischen Fritten “Henssler-Style“ |  
Trüffel-Ponzu-Butter | Zitrone

Fish ’n’ chips
Knusprig gebackenes Seelachsfilet mit lecker Fritten

Unser Tipp: Gönnt euch Trüffel-ponzu-butter on top!   

Süßkartoffel-Fritten upgrade   + 2,00

Classic  17,50
das Original! Mit Remoulade |  
kleiner Gurkensalat | Zitrone 

Henssler-Style  18,50
mit frischen Fritten “Henssler-Style“ |  
Remoulade | Peperonicreme | Zitrone

Deluxe-Style  20,50
mit frischen Fritten “Henssler-Style“ |  
Trüffel-Ponzu-Butter | Zitrone

Shrimps’n’ chips
Knusprig gebackene Garnelen mit lecker Fritten

Dressings: 
 Caesardressing | Steffen’s Dressing   | Himbeerdressing 

RumpSteak   29,90
250g saftiges Rumpsteak vom Angus Rind | Kräuterbutter | scharfer Sesam

 Tunasteak

 

25,50
190g Thunfischsteak “rare“ | Kräuterbutter | scharfer Sesam

lachssteak

 

24,50
220 g Lachssteak | Kräuterbutter | scharfer Sesam

„HENSSLER-STYLE“-
Topping

Unser “HENSSLER-STYLE“-Topping verfeinert Deine Gerichte mit
roten Zwiebeln, roter Peperoni und Koriander. Auf Fritten kommt 
zusätzlich vegane Chilicreme oder Peperonicreme und unser 
hauseigenes “Blackened Gewürzsalz“  dazu. 

St
ea

ks
Veganer BURGER  18,50
saftiges Gemüse-Patty | Romanasalat | mariniertes Rotkraut | 
Zwiebelrelish | Avocado | vegane Chilicreme

CRUNCHY CHICKEN BURGER  19,50
knusprig gebackenes Hähnchen | Tomate | Romanasalat |  
rote Zwiebeln | Avocado | Aioli

TERIYAKI BEEF BURGER 21,90
saftiges Beef | Tomate | Romanasalat | Zwiebelrelish |
“TNT“-Sauerrahm | Senf | Steffen‘s Teriyakisauce (Speck + 1,50)

Alle Burger werden mit frischen Fritten “Henssler-Style” serviert

CRISPY FISH BURGER 18,50
knusprig gebackenes Seelachsfilet | Remoulade | Romanasalat | rote Zwiebeln

Tuna burger 29,90
Thunfischsteak “rare“ | Romanasalat | Avocado | Zwiebelrelish | “TNT“-Sauerrahm

Aus 
dem Meer

auf den 
Burger!

Bur-
ger 

Surf‘n‘Style
Noch leckerer mit Garnele on top!   

 
 

 
 

 
 hausgemacht: 

peperonicreme
aioli
chili-remoulade
kräuterbutter
vegane Chilicreme
Trüffelcreme

 

2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
3,00

 

SAUCEN

Für die 
Kleinen
bis 12 Jahre

Kartoffelpuffer mit Apfelmus und Puderzucker 6,00
Knuspriger backfisch mit frischen Fritten 7,50
Salat mit Hähnchenspieß teriyaki-Style 7,50 
Knuspriges HähnchenSchnitzel mit frischen Fritten 9,50
Burger mit frischen Fritten 12,50

SchnitzeL Ahoi-style 17,90
180g leckeres Schnitzel vom Landschwein  
mit frischen Fritten “Henssler-Style“ und Preiselbeeren

CURRYWURST Ahoi-style 14,50
mit frischen Fritten “Henssler-Style“ 
100% Kalb | unsere Currywurst wird von unserem 
Hausschlachter exklusiv nach unserem Rezept hergestellt

Hamburger Pannfisch Ahoi-style 24,90
gebratenes Kabeljaufilet mit Kartoffelpuffern |  
krossem Speck | Apfelmus | leckere Senfsauce | Petersilie

AHOI
CLASSICS

    6,50

  9,50

Knackige Salatmischung, Edamame, Cherry-Tomaten, Gurken, Radieschen, 
rote Zwiebeln, Cranberries, Schnittlauch, geröstete Sonnenblumenkerne und Dinkel-Flamm Fritt 

“Henssler-Style”-
Topping

steffen’s Teriyakisauce
trüffel-ponzu-butter

2,50
3,00

klassiker: 
ketchup
mayonnaise

1,00
1,00

churros
mit Belgischem Milchschokoladen-Eis | Karamellsauce | 
”Seute Deern Gewürz“ | Puderzucker | Minze

Lauwarmes Schokoladentörtchen
mit Cookies & Cream Eis | rote Grütze | 
Puderzucker | Minze  

Süsses

hausgemacht: 

beilagen FRISCHE FRITTEN 4,00
frische Fritten “Henssler-Style“ 6,00
Süßkartoffel-fritten 6,00
Süßkartoffel-fritten “Henssler-Style“           8,00

Kleine Ofenkartoffel mit “TNT“-Sauerrahm
kleiner Ahoi Salat 6,00
kleiner Gurkensalat 2,50

5,50
Gegrilltes gemüse 5,00

pro Stück 
+ 2,50

vegetarisch
vegan

Alle vegetarisch,
außer 

FRÜHSTÜCKs-buffet

Lus
t a

uf
 ME

HR
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OI?

BRUNCH-Buffet
immer Samstags von 09-12:00 Uhr   14,90€ pro person

immer sonn- und feiertags von 09-13:00 Uhr   19,90€ pro person


