
job
in Sicht?

Deine aufgaben:

Das bringst du mit:

damit kannst du rechnen:

deine bewerbung in unter 2 Minuten: www.ahoisteffenhenssler.de/jobs

Wir suchen Dich - als Küchenleitung in Scharbeutz

Du suchst nach neuen Herausforderungen und einer spannenden Perspektive? Du hast 
Lust auf eine gut gelaunte Crew und teilst unsere Leidenschaft als Gastgeber? Dann bist 

du im AHOI genau richtig! Bodenständig, nie langweilig und Hauptsache lecker, das ist das 
AHOI. Bewirb‘ dich jetzt und werde Teil der AHOI-Crew!

• Zubereitung frischer Speisen nach unseren Grundrezepturen und Mitgestaltung von Food-Ideen
• Verantwortung für Warenwirtschaft
• Personalplanung und Schulung der Küchencrew
• Einhaltung und Sicherstellung der Qualitäts- und Hygienestandards

• Abgeschlossene Ausbildung als Koch/Köchin, idealerweise erste Erfahrung in der
Systemgastronomie

• Selbständiges und organisiertes Arbeiten
• Gespür für Qualität und Blick für Details
• Bock auf Perspektive
• Lust auf die Arbeit im Team

• Faire Bezahlung
• Eine motivierte Crew mit hohem Teamspirit
• Ausführliches Onboarding an unserem Hauptanleger in Hamburg
• Arbeitsplatz direkt an der Küste und in einer Küche auf dem neuesten Stand der Technik
• Flexible Arbeitszeiten
• Aufstiegs- und Entwicklungsmöglichkeiten




